
 
 

ข้อก ำหนดและรำยละเอียดกำรให้บริกำรจ ำหน่ำยร้ำนข้ำวแกง 
ภำยในโรงเรียนโคกตะเคียนวิทยำ 

เง่ือนไขและข้อปฏบิัติ 

ตามท่ี โรงเรียนโคกตะเคียนวิทยาได้ประกาศคัดเลือกผู้เช่าพื้นท่ีจ าหน่ายอาหาร จ านวน 1 ร้าน
ประกอบด้วยร้านประเภท ข้าวราดแกงและอาหารจานเดียว จ านวน 1 ร้าน ในการนี้ โรงเรียนจึงก าหนด    
แนวปฏิบัติส าหรับผู้เช่าพื้นท่ีจ าหน่ายอาหารภายในโรงเรียนโคกตะเคียนวิทยา ดังนี้  
1. แนวปฏิบัติเก่ียวกับประเภทของร้ำนจ ำหน่ำยอำหำร 
     1.1 ร้านข้าวแกง อาหารท่ีขายได้ คือ ข้าวสวยและกับข้าวต่างๆ ยกเว้นอาหารสุกๆ ดิบๆ 
  1.2 กับข้าวต่างๆ คือ พะแนง แกงส้ม แกงเขียวหวาน ต้มจืด ต้มย า ผัดพริกแกง ผัดผงกะหรี่ 
หมูทอดกระเทียม ไก่ทอดกระเทียม ไก่ทอด ผัดเปรี้ยวหวาน ผัดคะน้า ผัดขี้เมา ผัดกะเพรา ไข่พะโล้ 
ผัดผักบุ้ง ผัดผัก กะหล่ าปลีดองผัดไข่ ผัดฉ่าผัดพริกเผา ผัดเผ็ดหน่อไม้ ปลาราดพริก ค่ัวกล้ิง ไข่ลูกเขย 
ย ารวมมิตร ย าปลากระป๋อง ลาบ แกงฟักทอง แกงฟัก ผัดมะเขือ ต้มจับฉ่าย ไข่ดาว เท่านั้น 
 1.3 อาหารจานเดียว คือ ข้าวมันไก่ ข้าวขาหมู ข้าวผัด สเต๊ก ผัดซีอิ๊ว ข้าวหมูแดง ข้าวไก่แดง         
ข้าวมันไก่ ข้าวหน้าเป็ด ข้าวหมกไก่ ข้าวไข่ข้น ข้าวย าไก่แซ่บ สปาเกตต้ี มักโรนี ข้าวหมูกรอบ ข้าวคลุกกะปิ 
ข้าวคลุกน้ าพริกปลาทู ข้าวไข่เจียว เท่านั้น 
  1.๔ ร้านจ าหน่ายอาหารตามล็อคท่ีโรงเรียนก าหนด มีป้ายช่ือร้าน และประเภทของอาหารท่ีจ าหน่าย 
   1.๕ ต้องมีแกงให้เลือกซื้อ/บริการไม่น้อยกว่า 4 รายการต่อวัน และมีการปรับเปล่ียนรายการอาหาร
ให้มีความหลากหลายทุกสัปดาห์ 
   1.๖ ราคาข้าวแกงและอาหารจานเดียว 
  ข้าวราดกับข้าว 3 อย่าง ราคา 30 บาท  
  ข้าวราดกับข้าว 2 อย่าง ราคา 25 บาท 
  อาหารจานเดียว ราคาเริ่มต้น ๒๕ บาท 
  1.๗ ให้จ าหน่ายอาหารท่ีระบุเท่านั้น 
  1.๘ ไม่อนุญาตให้จ าหน่ายสินค้าอื่นๆ ท่ีซ้ ารายการประเภทชนิดเดียวกันกับร้านค้าในโรงเรียน 
2. ก ำหนดเวลำในกำรจ ำหน่ำยอำหำร  
  2.1 ช่วงเวลาการขายประจ าวัน  

การขายและจ าหน่าย บริการในวันเปิดท าการปกติทุกวัน (ยกเว้นวันหยุดราชการและวันหยุด 
นักขัตฤกษ์) ช่วงพักกลางวัน ต้ังแต่เวลา 11.45 น. - 12.50 น. โดยจ าหน่ายใหแ้ก่นักเรียนทุกระดับช้ัน  

2.2 ห้ามจ าหน่ายอาหารให้แก่นักเรียนในขณะท่ีเป็นเวลาเรียนหรือเวลาท่ีนอกเหนือจากท่ีก าหนดโดย
เด็ดขาด เว้นแต่กรณีจ าเป็นท่ีได้รับอนุญาตจากโรงเรียน  
 2.3 ผู้ขายต้องท าการขายอาหารทุกวันท่ีนักเรียนมาโรงเรียน ถ้าไม่มาขายต้องแจ้งล่วงหน้า  
2 วัน และถ้าหยุดขายเกิน 1 สัปดาห์ โรงเรียนสามารถยกเลิกสัญญาการขายได้ตามเหตุผลการพิจารณาของ
ผู้บริหารสถานศึกษาพร้อมท้ังจะถูกตัดสิทธิ์ยื่นประมูลในปีต่อไป 
 



 
 

3. แนวปฏิบัติเก่ียวกับภำชนะและอปุกรณ์  
เพื่อให้ผู้ขายมีแนวปฏิบัติท่ีเหมือนกันทุกร้านและเป็นไปตามระเบียบซึ่งก่อให้เกิดความเป็นมาตรฐาน

และคุณภาพของผู้บริโภคท่ีจะได้รับจึงก าหนดแนวปฏิบัติ ดังนี้  
  3.1 ภาชนะอุปกรณ์ เช่น จาน ชาม ช้อน และส้อม ต้องท าด้วยวัสดุท่ีไม่เป็นพิษ เช่น สแตนเลส 
กระเบ้ืองเคลือบขาว แก้ว อะลูมิเนียม เมลามีนสี เป็นต้น ส าหรับตะเกียบต้องเป็นตะเกียบไม้ไผ่อนามัยท่ีใช้ได้
เพียงครั้งเดียวแล้วทิ้งเท่านั้น 
  3.2 ภาชนะใส่น้ าส้มสายชู น้ าปลา และน้ าจ้ิม ต้องท าด้วยแก้ว กระเบื้องเคลือบขาวมีฝาปิด  
และช้อนต้องท าด้วยกระเบื้องเคลือบขาว หรือสแตนเลส ส าหรับเครื่องปรุงอื่นๆต้องใส่ภาชนะท่ีท าความ
สะอาดได้ง่าย มีฝาปิดและสะอาด  
  3.3 ล้างภาชนะอุปกรณ์ด้วยวิธีการอย่างน้อย 2 ขั้นตอน โดยข้ันตอนท่ี 1 ล้างด้วยน้ ายาล้างจานและ
ขั้นตอนท่ี 2 ล้างด้วยน้ าสะอาด 2 ครั้ง หรือล้างด้วยน้ าไหล และอุปกรณ์การล้างต้องสูงจากพื้นอย่างน้อย 60 
เซนติเมตร  
  3.4 จาน ชาม ถ้วย แก้วน้ า เก็บคว่ าในภาชนะโปร่งสะอาดหรือตะแกรงวางสูงจากพื้นอย่างน้อย 60
เซนติเมตร หรือเก็บภาชนะในสถานท่ีท่ีสะอาดมีการปกปิด  
  3.5 ช้อน ส้อม ตะเกียบ วางต้ังเอาด้ามข้ึนในภาชนะโปร่งสะอาด หรือวางเป็นระเบียบในภาชนะท่ี
สะอาดและมีการปกปิด ต้ังสูงจากพื้นอย่างน้อย 60 เซนติเมตร  
4. คุณภำพอำหำร  

4.1 เป็นอาหารท่ีถูกสุขลักษณะ สะอาด มีส่ิงปกปิดป้องกันแมลงวันและฝุ่นละออง  
4.2 เป็นอาหารท่ีมีประโยชน์ต่อร่างกาย ราคาย่อมเยาและมีปริมาณเพียงพอต่อความต้องการ 
4.3 เป็นอาหารท่ีไม่ใส่ผงชูรส หรือขัณฑสกร  
4.4 เป็นอาหารท่ีปรุงสุก สด ใหม่  

5. แนวปฏิบัติในด้ำนสุขนิสัยของผู้ขำยและผู้ช่วยขำยอำหำร  
    5.1 ผู้ประกอบการร้านค้า สามารถมีผู้ช่วยประกอบอาหาร หรือจ าหน่ายอาหาร ไม่เกินร้านละ 4 คน

เท่านั้น โดยต้องปฏิบัติตามระเบียบ หรือข้อก าหนดต่างๆ ของทางโรงเรียน 
  5.2 ผู้ประกอบการร้านค้าต้องตัดเล็บส้ันสะอาด ไม่ทาสีเล็บ  

5.3 ผู้ประกอบการร้านค้าต้องไม่สูบบุหรี่ ไม่เสพของมึนเมาขณะปฏิบัติงาน  
5.4 ผู้ประกอบการร้านค้าต้องมีผ้ากันเปื้อนแบบเต็มตัวและมีหมวกคลุมผมตลอดเวลาขณะ

ปฏิบัติงาน 
5.5 ผู้มีสิทธิ์จ าหน่ายอาหารในโรงเรียนจะต้องปฏิบัติตามระเบียบกฎเกณฑ์เกี่ยวกับผู้ประกอบการ

จ าหน่ายอาหารในโรงเรียนอย่างเคร่งครัด หากกระท าผิด ทางโรงเรียนมีสิทธิเลิกสัญญาทันที และผู้จ าหน่าย
อาหารจะน าไปฟ้องร้องคดีใดๆ มิได้ 

    5.6 สิทธิ์ใดๆ ท่ีผู้มีสิทธิ์จ าหน่ายอาหารในโรงเรียนจะขายหรือมอบให้ผู้อื่นมิได้ 
6. กำรประเมิน ตรวจสอบกำรด ำเนินงำนตำมเง่ือนไขและข้อปฏบิัติตำมที่โรงเรียนก ำหนด  

  โรงเรียนสงวนสิทธิ์ในการตรวจสอบการด าเนินงานของผู้ประกอบการได้ทุกเมื่อและผู้ประกอบการต้อง
ให้ความร่วมมือ และยินยอมให้คณะกรรมการของโรงเรียนเข้าตรวจสอบลักษณะและราคาสินค้าท่ีวางจ าหน่าย
ทุกสัปดาห์ท่ี ๓ ของเดือน ดังต่อไปนี้ พฤษภาคม สิงหาคม พฤศจิกายน และ กุมภาพันธ์ หากพบว่าไม่เป็นไป
ตามหลักเกณฑ์และเงื่อนไขตามท่ีโรงเรียนก าหนด โรงเรียนมีสิทธิ์เลิกสัญญาได้โดยผู้ประกอบการไม่สามารถ
โต้แย้งหรือเรียกร้องใดๆ จากโรงเรียนท้ังส้ิน  



 
 

 
 

ข้อก ำหนดและรำยละเอียดกำรให้บริกำรจ ำหน่ำยร้ำนส้มต ำ ขนมจีน – น  ำยำ 
ภำยในโรงเรียนโคกตะเคียนวิทยำ 

เง่ือนไขและข้อปฏบิัติ 

ตามท่ี โรงเรียนโคกตะเคียนวิทยาได้ประกาศคัดเลือกผู้เช่าพื้นท่ีจ าหน่ายอาหาร จ านวน 1 ร้าน 
ประกอบด้วยร้านประเภท ส้มต า ขนมจีน – น้ ายา จ านวน 1 ร้าน ในการนี้ โรงเรียนจึงก าหนดแนวปฏิบัติ
ส าหรับผู้จ าหน่ายอาหารภายในโรงเรียนโคกตะเคียนวิทยา ดังนี้ 
1. แนวปฏิบัติเก่ียวกับประเภทของร้ำนจ ำหน่ำยอำหำร 
     1.1 ร้านส้มต า คือ ต าไทย ต าผสม ต าลาว ต าซั่ว ต าป่า ต าหอยดอง ต าแตง ต าทะเล ต ากล้วย ต าถั่ว 
แคบหมู หนังไก่ทอดกรอบ และข้าวเหนียว เท่านั้น 
 ๑.๒ ขนมจีน – น้ ายา ได้แก่ เส้นขนมจีน น้ ายาปลากะทิ น้ ายาป่า น้ ายาแกงไก่ และ น้ ายาแกง
เขียวหวาน เท่านั้น 
  1.๓ ร้านจ าหน่ายอาหารตามล็อคท่ีโรงเรียนก าหนด มีป้ายช่ือร้าน และประเภทของอาหารท่ีจ าหน่าย 
   1.๔ ต้องมีอาหารจานเดียวให้เลือกซื้อ/บริการไม่น้อยกว่า 3 รายการต่อวัน และมีการปรับเปล่ียน
รายการอาหารให้มีความหลากหลายทุกสัปดาห์ 
   1.๕ ราคาเริ่มต้น 25 บาท  
       ข้าวเหนียว ราคาเริ่มต้น ๕ บาท 
   1.๖ ให้จ าหน่ายอาหารท่ีระบุเท่านั้น 
  1.๗ ไม่อนุญาตให้จ าหน่ายสินค้าอื่นๆ ท่ีซ้ ารายการประเภทชนิดเดียวกันกับร้านค้าในโรงเรียน 
2. ก ำหนดเวลำในกำรจ ำหน่ำยอำหำร  
  2.1 ช่วงเวลาการขายประจ าวัน  

การขายและจ าหน่าย บริการในวันเปิดท าการปกติทุกวัน (ยกเว้นวันหยุดราชการและวันหยุด 
นักขัตฤกษ์) ช่วงกลางวัน ต้ังแต่เวลา 11.45 น. - 12.50 น. โดยจ าหน่ายใหแ้ก่นักเรียนทุกระดับช้ัน  

2.2 ห้ามจ าหน่ายอาหารให้แก่นักเรียนในขณะท่ีเป็นเวลาเรียนหรือเวลาท่ีนอกเหนือจากท่ีก าหนดโดย
เด็ดขาด เว้นแต่กรณีจ าเป็นท่ีได้รับอนุญาตจากโรงเรียน  
 2.3 ผู้ขายต้องท าการขายอาหารทุกวันท่ีนักเรียนมาโรงเรียน ถ้าไม่มาขายต้องแจ้งล่วงหน้า  
2 วัน และถ้าหยุดขายเกิน 1 สัปดาห์ โรงเรียนสามารถยกเลิกสัญญาการขายได้ตามเหตุผลการพิจารณาของ
ผู้บริหาร สถานศึกษาพร้อมท้ังจะถูกตัดสิทธิ์ยื่นประมูลในปีต่อไป 
3. แนวปฏิบัติเก่ียวกับภำชนะและอปุกรณ์  

เพื่อให้ผู้ขายมีแนวปฏิบัติท่ีเหมือนกันทุกร้านและเป็นไปตามระเบียบซึ่งก่อให้เกิดความเป็นมาตรฐาน
และคุณภาพของผู้บริโภคท่ีจะได้รับจึงก าหนดแนวปฏิบัติ ดังนี้  
  3.1 ภาชนะอุปกรณ์ เช่น จาน ชาม ช้อน และส้อม ต้องท าด้วยวัสดุท่ีไม่มีพิษภัย เช่น สแตนเลส 
กระเบ้ืองเคลือบขาว แก้ว อลูมิเนียม เมลามีนสีตามท่ีโรงเรียนก าหนด ส าหรับตะเกียบต้องเป็นไม้ท่ีห่อด้วย
ถุงพลาสติก ใช้ได้เพียงครั้งเดียวหรือเป็นตะเกียบพลาสติกตามท่ีโรงเรียนก าหนด  



 
 

  3.1 ภาชนะอุปกรณ์ เช่น จาน ชาม ช้อน และส้อม ต้องท าด้วยวัสดุท่ีไม่เป็นพิษ เช่น สแตนเลส 
กระเบ้ืองเคลือบขาว แก้ว อลูมิเนียม เมลามีนสี เป็นต้น ส าหรับตะเกียบต้องเป็นตะเกียบไม้ไผ่อนามัยท่ีใช้ได้
เพียงครั้งเดียวแล้วทิ้งเท่านั้น 
  3.2 ภาชนะใส่น้ าส้มสายชู น้ าปลา และน้ าจ้ิม ต้องท าด้วยแก้ว กระเบื้องเคลือบขาวมีฝาปิด  
และช้อนต้องท าด้วยกระเบื้องเคลือบขาว หรือสแตนเลส ส าหรับเครื่องปรุงอื่นๆต้องใส่ภาชนะท่ีท าความ
สะอาดได้ง่าย มีฝาปิดและสะอาด  
  3.3 ล้างภาชนะอุปกรณ์ด้วยวิธีการอย่างน้อย 2 ขั้นตอน โดยข้ันตอนท่ี 1 ล้างด้วยน้ ายาล้างจานและ
ขั้นตอนท่ี 2 ล้างด้วยน้ าสะอาด 2 ครั้ง หรือล้างด้วยน้ าไหล และอุปกรณ์การล้างต้องสูงจากพื้นอย่างน้อย 60 
เซนติเมตร  
  3.4 จาน ชาม ถ้วย แก้วน้ า เก็บคว่ าในภาชนะโปร่งสะอาดหรือตะแกรงวางสูงจากพื้นอย่างน้อย 60
เซนติเมตร หรือเก็บภาชนะในสถานท่ีท่ีสะอาดมีการปกปิด  
  3.5 ช้อน ส้อม ตะเกียบ วางต้ังเอาด้ามขึ้นในภาชนะโปร่งสะอาด หรือวางเป็นระเบียบในภาชนะ     
ท่ีสะอาดและมีการปกปิด ต้ังสูงจากพื้นอย่างน้อย 60 เซนติเมตร  
4. คุณภำพอำหำร  

4.1 เป็นอาหารท่ีถูกสุขลักษณะ สะอาด มีส่ิงปกปิดป้องกันแมลงวันและฝุ่นละออง  
4.2 เป็นอาหารท่ีมีประโยชน์ต่อร่างกาย ราคาย่อมเยาและมีปริมาณเพียงพอต่อความต้องการ 
4.3 เป็นอาหารท่ีไม่ใส่ผงชูรส หรือขัณฑสกร  
4.4 เป็นอาหารท่ีปรุงสุก สด ใหม่  

5. แนวปฏิบัติในด้ำนสุขนิสัยของผู้ขำยและผู้ช่วยขำยอำหำร  
    5.1 ผู้ประกอบการร้านค้า สามารถมีผู้ช่วยประกอบอาหาร หรือจ าหน่ายอาหาร ไม่เกินร้านละ 4 คน

เท่านั้น โดยต้องปฏิบัติตามระเบียบ หรือข้อก าหนดต่างๆของทางโรงเรียน 
  5.2 ผู้ประกอบการร้านค้าต้องตัดเล็บส้ันสะอาด ไม่ทาสีเล็บ  

5.3 ผู้ประกอบการร้านค้าต้องไม่สูบบุหรี่ ไม่เสพของมึนเมาขณะปฏิบัติงาน  
5.4 ผู้ประกอบการร้านค้าต้องมีผ้ากันเปื้อนแบบเต็มตัวและมีหมวกคลุมผมตลอดเวลาขณะ

ปฏิบัติงาน 
5.5 ผู้มีสิทธิ์จ าหน่ายอาหารในโรงเรียนจะต้องปฏิบัติตามระเบียบกฎเกณฑ์เกี่ยวกับผู้ประกอบการ

จ าหน่ายอาหารในโรงเรียนอย่างเคร่งครัด หากกระท าผิด ทางโรงเรียนมีสิทธิเลิกสัญญาทันที และผู้จ าหน่าย
อาหารจะน าไปฟ้องร้องคดีใดๆ มิได้ 

    5.6 สิทธิ์ใดๆ ท่ีผู้มีสิทธิ์จ าหน่ายอาหารในโรงเรียนจะขายหรือมอบให้ผู้อื่นมิได้ 
6. กำรประเมิน ตรวจสอบกำรด ำเนินงำนตำมเง่ือนไขและข้อปฏบิัติตำมที่โรงเรียนก ำหนด  

 โรงเรียนสงวนสิทธิ์ในการตรวจสอบการด าเนินงานของผู้ประกอบการได้ทุกเมื่อและผู้ประกอบการต้อง
ให้ความร่วมมือ และยินยอมให้คณะกรรมการของโรงเรียนเข้าตรวจสอบลักษณะและราคาสินค้าท่ีวางจ าหน่าย
ทุกสัปดาห์ท่ี ๓ ของเดือน ดังต่อไปนี้ พฤษภาคม สิงหาคม พฤศจิกายน และ กุมภาพันธ์  หากพบว่าไม่เป็นไป
ตามหลักเกณฑ์และเงื่อนไขตามท่ีโรงเรียนก าหนด โรงเรียนมีสิทธิ์เลิกสัญญาได้โดยผู้ประกอบการไม่สามารถ
โต้แย้งหรือเรียกร้องใดๆ จากโรงเรียนท้ังส้ิน  
 
 
 



 
 

 
 

ข้อก ำหนดและรำยละเอียดกำรให้บริกำรจ ำหน่ำยร้ำนผลไม้ 
ภำยในโรงเรียนโคกตะเคียนวิทยำ 

เง่ือนไขและข้อปฏบิัติ 

ตามท่ี โรงเรียนโคกตะเคียนวิทยาได้ประกาศคัดเลือกผู้เช่าพื้นท่ีจ าหน่ายอาหาร จ านวน 1 ร้าน 
ประกอบด้วยร้านประเภท ร้านผลไม้ จ านวน 1 ร้าน ในการนี้ โรงเรียนจึงก าหนดแนวปฏิบัติส าหรับ 
ผู้จ าหน่ายอาหารภายในโรงเรียนโคกตะเคียนวิทยา ดังนี้  
1. แนวปฏิบัติเก่ียวกับประเภทของร้ำนจ ำหน่ำยอำหำร  
     1.1 ร้านผลไม้ ผลไม้ท่ีขายได้ คือ  
  1.1.1 ผลไม้สดแช่เย็น 
  1.1.2 ผลไม้แช่อิ่มแช่เย็น 
  1.1.3 ผลไม้ดองแช่อิ่ม 
 1.2 ประเภทผลไม้ท่ีจ าหน่ายได้ คือ มะม่วง ฝรั่ง ส้มโอ มันแกว แตงโม สับปะรด แคนตาลูป มะกอก 
มะละกอ มะดัน ชมพู่ องุ่น มะขาม มะยม เท่านั้น 
 1.3 ร้านจ าหน่ายอาหารตามล็อคท่ีโรงเรียนก าหนด มีป้ายช่ือร้าน และประเภทของอาหารท่ีจ าหน่าย 
   1.3 ต้องมีผลไม้ให้เลือกซื้อ/บริการไม่น้อยกว่า 4 รายการต่อวัน  
   1.4 ราคาผลไม้ ราคาถุงละ 10 บาท 
   1.5 ให้จ าหน่ายผลไม้ท่ีระบุเท่านั้น 

1.6 ไม่อนุญาตให้จ าหน่ายสินค้าอื่นๆ ท่ีซ้ ารายการประเภทชนิดเดียวกันกับร้านค้าในโรงเรียน 
2. ก ำหนดเวลำในกำรจ ำหน่ำยอำหำร  
  2.1 ช่วงเวลาการขายประจ าวัน  
   การขายและจ าหน่าย บริการในวันเปิดท าการปกติทุกวัน (ยกเว้นวันหยุดราชการและวันหยุด 
นักขัตฤกษ์) ช่วงเช้า ต้ังแต่เวลา 06.00 - 08.00 น. ช่วงกลางวัน ต้ังแต่เวลา 11.45 - 12.50 น.  
ช่วงบ่าย ต้ังแต่เวลา 1๕.๐0 น. เป็นต้นไป โดยจ าหน่ายใหแ้ก่นักเรียนทุกระดับช้ัน  

2.2 ห้ามจ าหน่ายอาหารให้แก่นักเรียนในขณะท่ีเป็นเวลาเรียนหรือเวลาท่ีนอกเหนือจากท่ีก าหนดโดย
เด็ดขาด เว้นแต่กรณีจ าเป็นท่ีได้รับอนุญาตจากโรงเรียน  
  2.3 ผู้ขายต้องท าการขายผลไม้ ทุกวันท่ีนักเรียนมาโรงเรียน ถ้าไม่มาขายต้องแจ้งล่วงหน้า  
2 วัน และถ้าหยุดขายเกิน 1 สัปดาห์ โรงเรียนสามารถยกเลิกสัญญาการขายได้ตามเหตุผลการพิจารณาของ
ผู้บริหาร สถานศึกษาพร้อมท้ังจะถูกตัดสิทธิ์ยื่นประมูลในปีต่อไป 
3. แนวปฏิบัติเก่ียวกับภำชนะและอปุกรณ์  

เพื่อให้ผู้ขายมีแนวปฏิบัติท่ีเหมือนกันทุกร้านและเป็นไปตามระเบียบซึ่งก่อให้เกิดความเป็นมาตรฐาน
และคุณภาพของผู้บริโภคท่ีจะได้รับจึงก าหนดแนวปฏิบัติ ดังนี้  
  3.1 ภาชนะอุปกรณ์ เช่น ถุงร้อน ถุงเย็น ถ้วยพลาสติก ช้อน ส้อม เป็นพลาสติกหรือไม้เสียบอาหาร
ตามท่ีโรงเรียนก าหนด  



 
 

  3.2 ภาชนะใส่น้ าจ้ิม น้ าพริก ต้องท าด้วยพลาสติกมีฝาปิด และช้อนต้องท าด้วยกระเบื้องเคลือบขาว 
หรือสแตนเลส ส าหรับเครื่องปรุงอื่นๆ ต้องใส่ภาชนะท่ีท าความสะอาดได้ง่าย มีฝาปิดและสะอาด  
  3.3 การใส่ผลไม้ท่ีมีจ านวนน้อยให้ใส่ถุงร้อนเท่านั้น และราดน้ าจ้ิมลงไป  
4. คุณภำพอำหำร  

4.1 เป็นอาหารท่ีถูกสุขลักษณะ สะอาด มีส่ิงปกปิดป้องกันแมลงวันและฝุ่นละออง  
4.2 เป็นอาหารท่ีมีประโยชน์ต่อร่างกาย ราคาย่อมเยาและมีปริมาณเพียงพอต่อความต้องการ 

5. แนวปฏิบัติในด้ำนสุขนิสัยของผู้ขำยและผู้ช่วยขำยอำหำร  
    5.1 ผู้ประกอบการร้านค้า สามารถมีผู้ช่วยประกอบอาหาร หรือจ าหน่ายอาหาร ไม่เกินร้านละ 4 คน

เท่านั้น โดยต้องปฏิบัติตามระเบียบ หรือข้อก าหนดต่างๆของทางโรงเรียนด้วย 
  5.2 ผู้ประกอบการร้านค้าต้องตัดเล็บส้ันสะอาด ไม่ทาสีเล็บ  

5.3 ผู้ประกอบการร้านค้าต้องไม่สูบบุหรี่ ไม่เสพของมึนเมาขณะปฏิบัติงาน  
5.4 ผู้ประกอบการร้านค้าต้องมีผ้ากันเปื้อนแบบเต็มตัวและมีหมวกคลุมผมตลอดเวลาขณะ

ปฏิบัติงาน 
5.5 ผู้มีสิทธิ์จ าหน่ายอาหารในโรงเรียนจะต้องปฏิบัติตามระเบียบกฎเกณฑ์เกี่ยวกับผู้ประกอบการ

จ าหน่ายอาหารในโรงเรียนอย่างเคร่งครัด หากกระท าผิด ทางโรงเรียนมีสิทธิเลิกสัญญาทันที และผู้จ าหน่าย
อาหารจะน าไปฟ้องร้องคดีใดๆ มิได้ 

    5.6 สิทธิ์ใดๆ ท่ีผู้มีสิทธิ์จ าหน่ายอาหารในโรงเรียนจะขายหรือมอบให้ผู้อื่นมิได้ 
6. กำรประเมิน ตรวจสอบกำรด ำเนินงำนตำมเง่ือนไขและข้อปฏบิัติตำมที่โรงเรียนก ำหนด  

 โรงเรียนสงวนสิทธิ์ในการตรวจสอบการด าเนินงานของผู้ประกอบการได้ทุกเมื่อและผู้ประกอบการต้อง
ให้ความร่วมมือ และยินยอมให้คณะกรรมการของโรงเรียนเข้าตรวจสอบลักษณะและราคาสินค้าท่ีวางจ าหน่าย
ทุกสัปดาห์ท่ี ๓ ของเดือน ดังต่อไปนี้ พฤษภาคม สิงหาคม พฤศจิกายน และ กุมภาพันธ์  หากพบว่าไม่เป็นไป
ตามหลักเกณฑ์และเงื่อนไขตามท่ีโรงเรียนก าหนด โรงเรียนมีสิทธิ์เลิกสัญญาได้โดยผู้ประกอบการไม่สามารถ
โต้แย้งหรือเรียกร้องใดๆ จากโรงเรียนท้ังส้ิน  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 
 

ข้อก ำหนดและรำยละเอียดกำรให้บริกำรจ ำหน่ำยร้ำนค้ำสวัสดิกำร 
ภำยในโรงเรียนโคกตะเคียนวิทยำ 

เง่ือนไขและข้อปฏบิัติ 

ตามท่ี โรงเรียนโคกตะเคียนวิทยาได้ประกาศคัดเลือกผู้เช่าพื้นท่ีจ าหน่ายอาหาร จ านวน 1 ร้าน 
ประกอบด้วยร้านประเภท ร้านค้าสวัสดิการ จ านวน 1 ร้าน ในการนี้ โรงเรียนจึงก าหนดแนวปฏิบัติส าหรับ 
ผู้จ าหน่ายอาหารภายในโรงเรียนโคกตะเคียนวิทยา ดังนี้  
1. แนวปฏิบัติเก่ียวกับประเภทของร้ำนจ ำหน่ำยอำหำร  
     1.1 สินค้าท่ีจ าหน่าย  
  1.1.1 สินค้าเบ็ดเตล็ด อาทิ ผ้าอนามัย  

1.1.2 ขนมขบเค้ียว 
1.1.3 เบเกอรี่ แซนวิช ขนมปัง 
1.1.4 เครื่องด่ืมประเภทนม  
1.1.5 เครื่องด่ืมส าเร็จรูป คือ โออิชิ อิชิตัน น้ าผลไม้ส าเร็จรูป 
1.1.6 ไอศกรีม ปีโป้ ดีโด้ เจลล่ี 
1.1.7 อุปกรณ์เครื่องเขียน 
1.1.8 ประกอบการถ่ายเอกสาร พิมพ์เอกสาร 
1.1.9 อุปกรณ์ท าความสะอาด คือ น้ ายาล้างจาน สบู่ น้ ายาซักผ้า น้ ายาปรับผ้านุ่ม 
1.1.10 อุปกรณ์เครื่องแบบนักเรียน  
1.1.11 อุปกรณ์เครื่องแต่งตัว คือ แป้ง โลช่ัน ลิปมัน โรลออน โคโลญ น้ าหอม  
1.1.12 อุปกรณ์ศาสนพิธี คือ ธูป เทียน ชุดสังฆทาน ข้าวสารอาหารแห้ง ดอกไม้บูชา 
1.1.13 ยาสามัญประจ าบ้าน 

1.2 สินค้าห้ามจ าหน่าย 
1.2.1 ลูกอม 
1.2.2 อมยิ้ม 
1.2.3 หมากฝรั่ง 
1.2.4 เครื่องด่ืมประเภทชง 
1.2.5 น้ าเปล่า 
1.2.6 เครื่องด่ืมชูก าลัง 
1.2.7 บะหมี่กึ่งส าเร็จรูป 
1.2.8 ไฟแช็ค 
1.2.9 บุหรี่ สุรา ยาเสพติด  
1.2.10 น้ าอัดลม 
1.2.11 สินค้าอื่นๆ ท่ีซ้ ารายการประเภทชนิดเดียวกันกับร้านค้าในโรงเรียน 



 
 

1.3 ร้านจ าหน่ายสินค้าตามล็อคท่ีโรงเรียนก าหนด มีป้ายช่ือร้าน และประเภทของอาหารท่ีจ าหน่าย 
   1.4 ต้องมีสินค้าให้เลือกซื้อ/บริการตามสินค้าท่ีก าหนด 
   1.5 ราคาสินค้าเป็นไปตามมาตรฐานตามท้องตลาด 
2. ก ำหนดเวลำในกำรจ ำหน่ำยอำหำร  
  2.1 ช่วงเวลาการขายประจ าวัน  

2.1.1 การขายและจ าหน่าย บริการในวันเปิดท าการปกติทุกวัน (ยกเว้นวันหยุดราชการและ
วันหยุด นักขัตฤกษ์) ช่วงเช้า ต้ังแต่เวลา 06.00 - 08.00 น. ช่วงกลางวัน ต้ังแต่เวลา 11.45 - 12.50 น.  
ช่วงบ่ายต้ังแต่เวลา 1๕.๐0 น. เป็นต้นไป โดยจ าหน่ายใหแ้ก่นักเรียนทุกระดับช้ัน  

2.2 ห้ามจ าหน่ายอาหารให้แก่นักเรียนในขณะท่ีเป็นเวลาเรียนหรือเวลาท่ีนอกเหนือจากท่ีก าหนดโดย
เด็ดขาด เว้นแต่กรณีจ าเป็นท่ีได้รับอนุญาตจากโรงเรียน  

2.3 ผู้ขายต้องท าการขายอาหารทุกวันท่ีนักเรียนมาโรงเรียน ถ้าไม่มาขายต้องแจ้งล่วงหน้า  
2 วัน และถ้าหยุดขายเกิน 1 สัปดาห์ โรงเรียนสามารถยกเลิกสัญญาการขายได้ตามเหตุผลการพิจารณาของ
ผู้บริหาร สถานศึกษาพร้อมท้ังจะถูกตัดสิทธิ์ยื่นประมูลในปีต่อไป 
3. แนวปฏิบัติเก่ียวกับภำชนะและอปุกรณ์  

เพื่อให้ผู้ขายมีแนวปฏิบัติท่ีเหมือนกันทุกร้านและเป็นไปตามระเบียบซึ่งก่อให้เกิดความเป็นมาตรฐาน
และคุณภาพของผู้บริโภคท่ีจะได้รับจึงก าหนดแนวปฏิบัติ ดังนี้  
  3.1 ภาชนะอุปกรณ์ เช่น ตู้แช่ ช้ันวางของต้องมีความสะอาด ท าด้วยวัสดุท่ีไม่เป็นพิษ เช่น สแตนเลส 
กระเบ้ืองเคลือบขาว แก้ว อะลูมิเนียม เป็นต้น 
  3.2 ช้อน ส้อม หลอดดูด วางต้ังเอาด้ามขึ้นในภาชนะโปร่งสะอาด หรือวางเป็นระเบียบในภาชนะท่ี
สะอาดและมีการปกปิด  
4. คุณภำพสินค้ำอำหำร  

4.1 เป็นอาหารท่ีถูกสุขลักษณะ สะอาด มีส่ิงปกปิดป้องกันแมลงวันและฝุ่นละออง  
4.2 เป็นอาหารท่ีมีประโยชน์ต่อร่างกาย ราคาย่อมเยาและมีปริมาณเพียงพอต่อความต้องการ 
4.3 เป็นสินค้าท่ีไม่หมดอายุ 

5. แนวปฏิบัติของผู้ขำยและผู้ช่วยขำยอำหำร  
  5.1 ผู้ประกอบการร้านค้า สามารถมีผู้ช่วยประกอบอาหาร หรือจ าหน่ายอาหาร ไม่เกินร้านละ 4 คน

เท่านั้น โดยต้องปฏิบัติตามระเบียบ หรือข้อก าหนดต่างๆของทางโรงเรียนด้วย 
  5.2 ผู้ประกอบการร้านค้าต้องตัดเล็บส้ันสะอาด ไม่ทาสีเล็บ  

5.3 ผู้ประกอบการร้านค้าต้องไม่สูบบุหรี่ ไม่เสพของมึนเมาขณะปฏิบัติงาน  
5.4 ผู้ประกอบการร้านค้าต้องมีผ้ากันเปื้อนแบบเต็มตัวและมีหมวกคลุมผมตลอดเวลาขณะ

ปฏิบัติงาน 
5.5 ผู้มีสิทธิ์จ าหน่ายอาหารในโรงเรียนจะต้องปฏิบัติตามระเบียบกฎเกณฑ์เกี่ยวกับผู้ประกอบการ

จ าหน่ายอาหารในโรงเรียนอย่างเคร่งครัด หากกระท าผิด ทางโรงเรียนมีสิทธิเลิกสัญญาทันที และผู้จ าหน่าย
อาหารจะน าไปฟ้องร้องคดีใดๆ มิได้ 

    5.5 สิทธิ์ใดๆ ท่ีผู้มีสิทธิ์จ าหน่ายอาหารในโรงเรียนจะขายหรือมอบให้ผู้อื่นมิได้ 
 
 
 



 
 

6. กำรประเมิน ตรวจสอบกำรด ำเนินงำนตำมเง่ือนไขและข้อปฏบิัติตำมที่โรงเรียนก ำหนด  
 โรงเรียนสงวนสิทธิ์ในการตรวจสอบการด าเนินงานของผู้ประกอบการได้ทุกเมื่อและผู้ประกอบการต้อง

ให้ความร่วมมือ และยินยอมให้คณะกรรมการของโรงเรียนเข้าตรวจสอบลักษณะและราคาสินค้าท่ีวางจ าหน่าย
ทุกสัปดาห์ท่ี ๓ ของเดือน ดังต่อไปนี้ พฤษภาคม สิงหาคม พฤศจิกายน และ กุมภาพันธ์  หากพบว่าไม่เป็นไป
ตามหลักเกณฑ์และเงื่อนไขตามท่ีโรงเรียนก าหนด โรงเรียนมีสิทธิ์เลิกสัญญาได้โดยผู้ประกอบการไม่สามารถ
โต้แย้งหรือเรียกร้องใดๆ จากโรงเรียนท้ังส้ิน  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 
 

ข้อก ำหนดและรำยละเอียดกำรให้บริกำรจ ำหน่ำยร้ำนก๋วยเต๋ียว ก๋วยจั๊บ 
ภำยในโรงเรียนโคกตะเคียนวิทยำ 

เง่ือนไขและข้อปฏบิัติ 

ตามท่ี โรงเรียนโคกตะเคียนวิทยาได้ประกาศคัดเลือกผู้เช่าพื้นท่ีจ าหน่ายอาหาร จ านวน 1 ร้าน 
ประกอบด้วยร้านประเภท ก๋วยเต๋ียว ก๋วยจ๊ับ จ านวน 1 ร้าน ในการนี้ โรงเรียนจึงก าหนดแนวปฏิบัติส าหรับ 
ผู้จ าหน่ายอาหารภายในโรงเรียนโคกตะเคียนวิทยา ดังนี้  
1. แนวปฏิบัติเก่ียวกับประเภทของร้ำนจ ำหน่ำยอำหำร  
 1.1 ร้านจ าหน่ายอาหารตามล็อคท่ีโรงเรียนก าหนด มีป้ายช่ือร้าน และประเภทของอาหารท่ีจ าหน่าย 
     1.2 ก๋วยเต๋ียวหรือก๋วยจ๊ับ 1 ถ้วย ประกอบด้วย  

1) เส้นก๋วยเต๋ียว ได้แก่ เส้นเล็ก เส้นใหญ่ เส้นบะหมี่ (หมี่เหลือง) เส้นหมี่กึ่งส าเร็จรูป (หมี่ขาว) 
เส้นบะหมี่กึ่งส าเร็จรูป (เส้นมาม่า) เส้นวุ้นเส้น 

2) เนื้อสัตว์ ได้แก่ เนื้อหมู เนื้อไก่ เครื่องในหมู และไก่  
3) ผัก ได้แก่ ผักบุ้ง ผักถั่วงอก ต้นหอม ผักชี ยี่หร่า ผักตามฤดูกาล (กะหล่ าปลี คะน้า กวางตุ้ง) 
4) น้ าซุปกระดูกหมูหรือไก่ 
5) ลูกช้ินหม ูลูกช้ินเนื้อ ลูกช้ินปลา เกี๊ยว หมูยอ แคบหมู และ หนังไก่ทอดกรอบ 

1.3 เครื่องปรุงรสก๋วยเต๋ียว ได้แก่ น้ าตาล น้ าปลา น้ าส้มสายชู พริกป่น ถั่วบด พริกเผา 
   1.4 ราคาก๋วยเต๋ียว ก๋วยจ๊ับต่อถ้วย เริ่มต้นท่ี 25 บาท  
  1.5 ไม่อนุญาตให้จ าหน่ายสินค้าอื่นๆ ท่ีซ้ ารายการประเภทชนิดเดียวกันกับร้านค้าในโรงเรียน  
  2. ก ำหนดเวลำในกำรจ ำหน่ำยอำหำร  
  2.1 ช่วงเวลาการขายประจ าวัน  

การขายและจ าหน่าย บริการในวันเปิดท าการปกติทุกวัน (ยกเว้นวันหยุดราชการและวันหยุด 
นักขัตฤกษ์) ช่วงพักกลางวัน ต้ังแต่เวลา 11.45  - 12.50 น. โดยจ าหน่ายใหแ้ก่นักเรียนทุกระดับช้ัน  

2.2 ห้ามจ าหน่ายอาหารให้แก่นักเรียนในขณะท่ีเป็นเวลาเรียนหรือเวลาท่ีนอกเหนือจากท่ีก าหนดโดย
เด็ดขาด เว้นแต่กรณีจ าเป็นท่ีได้รับอนุญาตจากโรงเรียน  
 2.3 ผู้ขายต้องท าการขายอาหารทุกวันท่ีนักเรียนมาโรงเรียน ถ้าไม่มาขายต้องแจ้งล่วงหน้า  
2 วัน และถ้าหยุดขายเกิน 1 สัปดาห์ โรงเรียนสามารถยกเลิกสัญญาการขายได้ตามเหตุผลการพิจารณาของ
ผู้บริหาร สถานศึกษาพร้อมท้ังจะถูกตัดสิทธิ์ยื่นประมูลในปีต่อไป 
3. แนวปฏิบัติเก่ียวกับภำชนะและอปุกรณ์  

เพื่อให้ผู้ขายมีแนวปฏิบัติท่ีเหมือนกันทุกร้านและเป็นไปตามระเบียบซึ่งก่อให้เกิดความเป็นมาตรฐาน
และคุณภาพของผู้บริโภคท่ีจะได้รับจึงก าหนดแนวปฏิบัติ ดังนี้  
  3.1 ภาชนะอุปกรณ์ เช่น จาน ชาม ช้อน และส้อม ต้องท าด้วยวัสดุท่ีไม่เป็นพิษ เช่น สแตนเลส 
กระเบ้ืองเคลือบขาว แก้ว อะลูมิเนียม เมลามีนสี เป็นต้น ส าหรับตะเกียบต้องเป็นตะเกียบไม้ไผ่อนามัยท่ีใช้ได้
เพียงครั้งเดียวแล้วทิ้งเท่านั้น 



 
 

  3.2 ภาชนะใส่น้ าส้มสายชู น้ าปลา และน้ าจ้ิม ต้องท าด้วยแก้ว กระเบื้องเคลือบขาวมีฝาปิด  
และช้อนต้องท าด้วยกระเบื้องเคลือบขาว หรือสแตนเลส ส าหรับเครื่องปรุงอื่นๆ ต้องใส่ภาชนะท่ีท าความ
สะอาดได้ง่าย มีฝาปิดและสะอาด  
  3.3 ล้างภาชนะอุปกรณ์ด้วยวิธีการอย่างน้อย 2 ขั้นตอน โดยข้ันตอนท่ี 1 ล้างด้วยน้ ายาล้างจานและ
ขั้นตอนท่ี 2 ล้างด้วยน้ าสะอาด 2 ครั้ง หรือล้างด้วยน้ าไหล และอุปกรณ์การล้างต้องสูงจากพื้นอย่างน้อย 60 
เซนติเมตร  
  3.4 จาน ชาม ถ้วย แก้วน้ า เก็บคว่ าในภาชนะโปร่งสะอาดหรือตะแกรงวางสูงจากพื้นอย่างน้อย 60
เซนติเมตร หรือเก็บภาชนะในสถานท่ีท่ีสะอาดมีการปกปิด  
  3.5 ช้อน ส้อม ตะเกียบ วางต้ังเอาด้ามข้ึนในภาชนะโปร่งสะอาด หรือวางเป็นระเบียบในภาชนะท่ี
สะอาดและมีการปกปิด ต้ังสูงจากพื้นอย่างน้อย 60 เซนติเมตร  
4. คุณภำพอำหำร  

4.1 เป็นอาหารท่ีถูกสุขลักษณะ สะอาด มีส่ิงปกปิดป้องกันแมลงวันและฝุ่นละออง  
4.2 เป็นอาหารท่ีมีประโยชน์ต่อร่างกาย ราคาย่อมเยาและมีปริมาณเพียงพอต่อความต้องการ 
4.3 เป็นอาหารท่ีไม่ใส่ผงชูรส หรือขัณฑสกร  
4.4 เป็นอาหารท่ีปรุงสุก สด ใหม่  

5. แนวปฏิบัติในด้ำนสุขนิสัยของผู้ขำยและผู้ช่วยขำยอำหำร  
    5.1 ผู้ประกอบการร้านค้า สามารถมีผู้ช่วยประกอบอาหาร หรือจ าหน่ายอาหาร ไม่เกินร้านละ 4 คน

เท่านั้น โดยต้องปฏิบัติตามระเบียบ หรือข้อก าหนดต่างๆของทางโรงเรียน 
  5.2 ผู้ประกอบการร้านค้าต้องตัดเล็บส้ันสะอาด ไม่ทาสีเล็บ  

5.3 ผู้ประกอบการร้านค้าต้องไม่สูบบุหรี่ ไม่เสพของมึนเมาขณะปฏิบัติงาน  
5.4 ผู้ประกอบการร้านค้าต้องมีผ้ากันเปื้อนแบบเต็มตัวและมีหมวกคลุมผมตลอดเวลาขณะ

ปฏิบัติงาน 
5.5 ผู้มีสิทธิ์จ าหน่ายอาหารในโรงเรียนจะต้องปฏิบัติตามระเบียบกฎเกณฑ์เกี่ยวกับผู้ประกอบการ

จ าหน่ายอาหารในโรงเรียนอย่างเคร่งครัด หากกระท าผิด ทางโรงเรียนมีสิทธิเลิกสัญญาทันที และผู้จ าหน่าย
อาหารจะน าไปฟ้องร้องคดีใดๆ มิได้ 

    5.6 สิทธิ์ใดๆ ท่ีผู้มีสิทธิ์จ าหน่ายอาหารในโรงเรียนจะขายหรือมอบให้ผู้อื่นมิได้ 
6. กำรประเมิน ตรวจสอบกำรด ำเนินงำนตำมเง่ือนไขและข้อปฏบิัติตำมที่โรงเรียนก ำหนด  

 โรงเรียนสงวนสิทธิ์ในการตรวจสอบการด าเนินงานของผู้ประกอบการได้ทุกเมื่อและผู้ประกอบการต้อง
ให้ความร่วมมือ และยินยอมให้คณะกรรมการของโรงเรียนเข้าตรวจสอบลักษณะและราคาสินค้าท่ีวางจ าหน่าย
ทุกสัปดาห์ท่ี ๓ ของเดือน ดังต่อไปนี้ พฤษภาคม สิงหาคม พฤศจิกายน และ กุมภาพันธ์  หากพบว่าไม่เป็นไป
ตามหลักเกณฑ์และเงื่อนไขตามท่ีโรงเรียนก าหนด โรงเรียนมีสิทธิ์เลิกสัญญาได้โดยผู้ประกอบการไม่สามารถ
โต้แย้งหรือเรียกร้องใดๆ จากโรงเรียนท้ังส้ิน  

 
 
 
 



 
 

 
 

ข้อก ำหนดและรำยละเอียดกำรให้บริกำรจ ำหน่ำยข้ำวเหนียวหมูปิ้ง 
ภำยในโรงเรียนโคกตะเคียนวิทยำ 

เง่ือนไขและข้อปฏบิัติ 

ตามท่ี โรงเรียนโคกตะเคียนวิทยาได้ประกาศคัดเลือกผู้เช่าพื้นท่ีจ าหน่ายอาหาร จ านวน 1 ร้าน 
ประกอบด้วยร้านประเภท ข้าวเหนียวหมูปิ้ง จ านวน 1 ร้าน ในการนี้ โรงเรียนจึงก าหนดแนวปฏิบัติส าหรับ 
ผู้จ าหน่ายอาหารภายในโรงเรียนโคกตะเคียนวิทยา ดังนี้  
1. แนวปฏิบัติเก่ียวกับประเภทของร้ำนจ ำหน่ำยอำหำร  
     1.1 อาหารท่ีขายได้ คือ ข้าวเหนียว หมูป้ิง หมูฝอย หมูอบ ไก่ปิ้ง เครื่องในปิ้ง และโครงไก่ปิ้ง เท่านั้น  
       ราคาเริ่มต้นท่ี 5 บาท 
   1.2 ให้จ าหน่ายรายการอาหารท่ีระบุเท่านั้น 

1.3 ไม่อนุญาตให้จ าหน่ายสินค้าอื่นๆ ท่ีซ้ ารายการประเภทชนิดเดียวกันกับร้านค้าในโรงเรียน  
2. ก ำหนดเวลำในกำรจ ำหน่ำยอำหำร  
  2.1 ช่วงเวลาการขายประจ าวัน  
   การขายและจ าหน่าย บริการในวันเปิดท าการปกติทุกวัน (ยกเว้นวันหยุดราชการและวันหยุด 
นักขัตฤกษ์) ช่วงเช้า ต้ังแต่เวลา 06.00 - 08.00 น. โดยจ าหน่ายใหแ้ก่นักเรียนทุกระดับช้ัน  

2.2 ห้ามจ าหน่ายอาหารให้แก่นักเรียนในขณะท่ีเป็นเวลาเรียนหรือเวลาท่ีนอกเหนือจากท่ีก าหนดโดย
เด็ดขาด เว้นแต่กรณีจ าเป็นท่ีได้รับอนุญาตจากโรงเรียน  
  2.3 ผู้ขายต้องท าการขายอาหารทุกวันท่ีนักเรียนมาโรงเรียน ถ้าไม่มาขายต้องแจ้งล่วงหน้า  
2 วัน และถ้าหยุดขายเกิน 1 สัปดาห์ โรงเรียนสามารถยกเลิกสัญญาการขายได้ตามเหตุผลการพิจารณาของ
ผู้บริหาร สถานศึกษาพร้อมท้ังจะถูกตัดสิทธิ์ยื่นประมูลในปีต่อไป 
3. แนวปฏิบัติเก่ียวกับภำชนะและอปุกรณ์  

เพื่อให้ผู้ขายมีแนวปฏิบัติท่ีเหมือนกันทุกร้านและเป็นไปตามระเบียบซึ่งก่อให้เกิดความเป็นมาตรฐาน
และคุณภาพของผู้บริโภคท่ีจะได้รับจึงก าหนดแนวปฏิบัติ ดังนี้  
  3.1 ภาชนะอุปกรณ์ เช่น ถุงร้อน ถุงเย็น กล่องพลาสติก ช้อนพลาสติก ไม้เสียบอาหารท่ีถูกสุขลักษณะ
ตามท่ีโรงเรียนก าหนด  
4. คุณภำพอำหำร  

4.1 เป็นอาหารท่ีถูกสุขลักษณะ สะอาด มีส่ิงปกปิดป้องกันแมลงวันและฝุ่นละออง  
4.2 เป็นอาหารท่ีมีประโยชน์ต่อร่างกาย ราคาย่อมเยาและมีปริมาณเพียงพอต่อความต้องการ 
4.3 เป็นอาหารท่ีไม่ใส่ผงชูรส หรือขัณฑสกร  

5. แนวปฏิบัติในด้ำนสุขนิสัยของผู้ขำยและผู้ช่วยขำยอำหำร  
    5.1 ผู้ประกอบการร้านค้า สามารถมีผู้ช่วยประกอบอาหาร หรือจ าหน่ายอาหาร ไม่เกินร้านละ 4 คน

เท่านั้น โดยต้องปฏิบัติตามระเบียบ หรือข้อก าหนดต่างๆของทางโรงเรียนด้วย 
  5.2 ผู้ประกอบการร้านค้าต้องตัดเล็บส้ันสะอาด ไม่ทาสีเล็บ  



 
 

5.3 ผู้ประกอบการร้านค้าต้องไม่สูบบุหรี่ ไม่เสพของมึนเมาขณะปฏิบัติงาน  
5.4 ผู้ประกอบการร้านค้าต้องมีผ้ากันเปื้อนแบบเต็มตัวและมีหมวกคลุมผมตลอดเวลาขณะ

ปฏิบัติงาน 
5.5 ผู้มีสิทธิ์จ าหน่ายอาหารในโรงเรียนจะต้องปฏิบัติตามระเบียบกฎเกณฑ์เกี่ยวกับผู้ประกอบการ

จ าหน่ายอาหารในโรงเรียนอย่างเคร่งครัด หากกระท าผิด ทางโรงเรียนมีสิทธิเลิกสัญญาทันที และผู้จ าหน่าย
อาหารจะน าไปฟ้องร้องคดีใดๆ มิได้ 

    5.6 สิทธิ์ใดๆ ท่ีผู้มีสิทธิ์จ าหน่ายอาหารในโรงเรียนจะขายหรือมอบให้ผู้อื่นมิได้ 
6. กำรประเมิน ตรวจสอบกำรด ำเนินงำนตำมเง่ือนไขและข้อปฏบิัติตำมที่โรงเรียนก ำหนด  

 โรงเรียนสงวนสิทธิ์ในการตรวจสอบการด าเนินงานของผู้ประกอบการได้ทุกเมื่อและผู้ประกอบการต้อง
ให้ความร่วมมือ และยินยอมให้คณะกรรมการของโรงเรียนเข้าตรวจสอบลักษณะและราคาสินค้าท่ีวางจ าหน่าย
ทุกสัปดาห์ท่ี ๓ ของเดือน ดังต่อไปนี้ พฤษภาคม สิงหาคม พฤศจิกายน และ กุมภาพันธ์  หากพบว่าไม่เป็นไป
ตามหลักเกณฑ์และเงื่อนไขตามท่ีโรงเรียนก าหนด โรงเรียนมีสิทธิ์เลิกสัญญาได้โดยผู้ประกอบการไม่สามารถ
โต้แย้งหรือเรียกร้องใดๆ จากโรงเรียนท้ังส้ิน  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 
 

ข้อก ำหนดและรำยละเอียดกำรให้บริกำรจ ำหน่ำยร้ำนของทอด - นึ่ง 
ภำยในโรงเรียนโคกตะเคียนวิทยำ 

เง่ือนไขและข้อปฏบิัติ 

ตามท่ี โรงเรียนโคกตะเคียนวิทยาได้ประกาศคัดเลือกผู้เช่าพื้นท่ีจ าหน่ายอาหาร จ านวน 1 ร้าน 
ประกอบด้วยร้านประเภท ของทอด - นึ่ง จ านวน 1 ร้าน ในการนี้ โรงเรียนจึงก าหนดแนวปฏิบัติส าหรับ 
ผู้จ าหน่ายอาหารภายในโรงเรียนโคกตะเคียนวิทยา ดังนี้  
1. แนวปฏิบัติเก่ียวกับประเภทของร้ำนจ ำหน่ำยอำหำร  
     1.1 อาหารท่ีขายได้ คือ ของทอด - นึ่งท่ีเป็นอาหารว่าง  
  1.2 ของทอดท่ีเป็นอาหารว่าง คือ ลูกช้ินทอด - นึ่ง มันฝรั่งทอด นักเก็ตไก่ทอด เกี๊ยวทอด ชีสบอล
ทอด ไก่ป็อบ และ ผัดสด ได้แก่ แตงกว่า กะหล่ าปลี และผักสลัด เท่านั้น 
 1.3 ร้านจ าหน่ายอาหารตามล็อคท่ีโรงเรียนก าหนด มีป้ายช่ือร้าน และประเภทของอาหารท่ีจ าหน่าย 
   1.4 ต้องมีลูกช้ินหรือของทอด - นึ่งใหเ้ลือกซื้อ/บริการไม่น้อยกว่า 4 รายการต่อวัน  

1.5 ไม่อนุญาตให้จ าหน่ายสินค้าอื่นๆ ท่ีซ้ ารายการประเภทชนิดเดียวกันกับร้านค้าในโรงเรียน  
2. ก ำหนดเวลำในกำรจ ำหน่ำยอำหำร  
  2.1 ช่วงเวลาการขายประจ าวัน  
   การขายและจ าหน่าย บริการในวันเปิดท าการปกติทุกวัน (ยกเว้นวันหยุดราชการและวันหยุด 
นักขัตฤกษ์)  ช่วงเช้า ต้ังแต่เวลา 06.00 - 08.00 น. ช่วงกลางวัน ต้ังแต่เวลา 11.45 - 12.50 น. ช่วงบ่าย
ต้ังแต่เวลา 1๕.๐0 น. เป็นต้นไป โดยจ าหน่ายใหแ้ก่นักเรียนทุกระดับช้ัน  

2.2 ห้ามจ าหน่ายอาหารให้แก่นักเรียนในขณะท่ีเป็นเวลาเรียนหรือเวลาท่ีนอกเหนือจากท่ีก าหนดโดย
เด็ดขาด เว้นแต่กรณีจ าเป็นท่ีได้รับอนุญาตจากโรงเรียน  
  2.3 ผู้ขายต้องท าการขายอาหารทุกวันท่ีนักเรียนมาโรงเรียน ถ้าไม่มาขายต้องแจ้งล่วงหน้า  
2 วัน และถ้าหยุดขายเกิน 1 สัปดาห์ โรงเรียนสามารถยกเลิกสัญญาการขายได้ตามเหตุผลการพิจารณาของ
ผู้บริหาร สถานศึกษาพร้อมท้ังจะถูกตัดสิทธิ์ยื่นประมูลในปีต่อไป 
3. แนวปฏิบัติเก่ียวกับภำชนะและอปุกรณ์  

เพื่อให้ผู้ขายมีแนวปฏิบัติท่ีเหมือนกันทุกร้านและเป็นไปตามระเบียบซึ่งก่อให้เกิดความเป็นมาตรฐาน
และคุณภาพของผู้บริโภคท่ีจะได้รับจึงก าหนดแนวปฏิบัติ ดังนี้  
  3.1 ภาชนะอุปกรณ์ เช่น ถุงร้อน ถุงเย็น ถ้วยพลาสติก ช้อน ไม้เสียบท่ีถูกสุขลักษณะเป็นพลาสติก
ตามท่ีโรงเรียนก าหนด  
  3.2 ภาชนะใส่น้ าจ้ิม น้ าพริก ต้องท าด้วยพลาสติกมีฝาปิด และช้อนต้องท าด้วยกระเบื้องเคลือบขาว 
หรือสแตนเลส ส าหรับเครื่องปรุงอื่นๆ ต้องใส่ภาชนะท่ีท าความสะอาดได้ง่าย มีฝาปิดและสะอาด  
  3.3 ไม่อนุญาตให้ใช้ถุงหิ้วในการบรรจุอาหาร 
4. คุณภำพอำหำร  

4.1 เป็นอาหารท่ีถูกสุขลักษณะ สะอาด มีส่ิงปกปิดป้องกันแมลงวันและฝุ่นละออง  



 
 

4.2 เป็นอาหารท่ีมีประโยชน์ต่อร่างกาย ราคาย่อมเยาและมีปริมาณเพียงพอต่อความต้องการ 
4.3 เป็นอาหารท่ีไม่ใส่ผงชูรส หรือขัณฑสกร  

5. แนวปฏิบัติในด้ำนสุขนิสัยของผู้ขำยและผู้ช่วยขำยอำหำร  
    5.1 ผู้ประกอบการร้านค้า สามารถมีผู้ช่วยประกอบอาหาร หรือจ าหน่ายอาหาร ไม่เกินร้านละ 4 คน

เท่านั้น โดยต้องปฏิบัติตามระเบียบ หรือข้อก าหนดต่างๆของทางโรงเรียนด้วย 
  5.2 ผู้ประกอบการร้านค้าต้องตัดเล็บส้ันสะอาด ไม่ทาสีเล็บ  

5.3 ผู้ประกอบการร้านค้าต้องไม่สูบบุหรี่ ไม่เสพของมึนเมาขณะปฏิบัติงาน  
5.4 ผู้ประกอบการร้านค้าต้องมีผ้ากันเปื้อนแบบเต็มตัวและมีหมวกคลุมผมตลอดเวลาขณะ

ปฏิบัติงาน 
5.5 ผู้มีสิทธิ์จ าหน่ายอาหารในโรงเรียนจะต้องปฏิบัติตามระเบียบกฎเกณฑ์เกี่ยวกับผู้ประกอบการ

จ าหน่ายอาหารในโรงเรียนอย่างเคร่งครัด หากกระท าผิด ทางโรงเรียนมีสิทธิเลิกสัญญาทันที และผู้จ าหน่าย
อาหารจะน าไปฟ้องร้องคดีใดๆ มิได้ 

    5.6 สิทธิ์ใดๆ ท่ีผู้มีสิทธิ์จ าหน่ายอาหารในโรงเรียนจะขายหรือมอบให้ผู้อื่นมิได้ 
6. กำรประเมิน ตรวจสอบกำรด ำเนินงำนตำมเง่ือนไขและข้อปฏบิัติตำมที่โรงเรียนก ำหนด  

 โรงเรียนสงวนสิทธิ์ในการตรวจสอบการด าเนินงานของผู้ประกอบการได้ทุกเมื่อและผู้ประกอบการต้อง
ให้ความร่วมมือ และยินยอมให้คณะกรรมการของโรงเรียนเข้าตรวจสอบลักษณะและราคาสินค้าท่ีวางจ าหน่าย
ทุกสัปดาห์ท่ี ๓ ของเดือน ดังต่อไปนี้ พฤษภาคม สิงหาคม พฤศจิกายน และ กุมภาพันธ์  หากพบว่าไม่เป็นไป
ตามหลักเกณฑ์และเงื่อนไขตามท่ีโรงเรียนก าหนด โรงเรียนมีสิทธิ์เลิกสัญญาได้โดยผู้ประกอบการไม่สามารถ
โต้แย้งหรือเรียกร้องใดๆ จากโรงเรียนท้ังส้ิน  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 
 

ข้อก ำหนดและรำยละเอียดกำรให้บริกำรจ ำหน่ำยร้ำนขนมหวำน 
ภำยในโรงเรียนโคกตะเคียนวิทยำ 

เง่ือนไขและข้อปฏบิัติ 

ตามท่ี โรงเรียนโคกตะเคียนวิทยาได้ประกาศคัดเลือกผู้เช่าพื้นท่ีจ าหน่ายอาหาร จ านวน 1 ร้าน 
ประกอบด้วยร้านประเภท ขนมหวาน จ านวน 1 ร้าน ในการนี้ โรงเรียนจึงก าหนดแนวปฏิบัติส าหรับ 
ผู้จ าหน่ายอาหารภายในโรงเรียนโคกตะเคียนวิทยา ดังนี้  
1. แนวปฏิบัติเก่ียวกับประเภทของร้ำนจ ำหน่ำยอำหำร  
     1.1 อาหารท่ีขายได้ คือ ขนมหวานไทยทุกชนิด คุกกี้ บราวนี่ เครป ขนมโตเกียว เค้กทุกชนิด ยกเว้น 
น้ าแข็งใส  
 1.2 ร้านจ าหน่ายอาหารตามล็อคท่ีโรงเรียนก าหนด มีป้ายช่ือร้าน และประเภทของอาหารท่ีจ าหน่าย 
   1.3 ต้องมีขนมหวานให้เลือกซื้อ/บริการไม่น้อยกว่า 4 รายการต่อวัน  
 1.4 ราคาสินค้าเป็นไปตามมาตรฐานตามท้องตลาด 

1.5 ไม่อนุญาตให้จ าหน่ายสินค้าอื่นๆ ท่ีซ้ ารายการประเภทชนิดเดียวกันกับร้านค้าในโรงเรียน 
2. ก ำหนดเวลำในกำรจ ำหน่ำยอำหำร  
  2.1 ช่วงเวลาการขายประจ าวัน  
   การขายและจ าหน่าย บริการในวันเปิดท าการปกติทุกวัน (ยกเว้นวันหยุดราชการและวันหยุด 
นักขัตฤกษ์)  ช่วงกลางวัน ต้ังแต่เวลา 11.45 - 12.50 น. ช่วงบ่ายต้ังแต่เวลา 1๕.๐0 น. เป็นต้นไป  
โดยจ าหน่ายใหแ้ก่นักเรียนทุกระดับช้ัน  

2.2 ห้ามจ าหน่ายอาหารให้แก่นักเรียนในขณะท่ีเป็นเวลาเรียนหรือเวลาท่ีนอกเหนือจากท่ีก าหนดโดย
เด็ดขาด เว้นแต่กรณีจ าเป็นท่ีได้รับอนุญาตจากโรงเรียน  
  2.3 ผู้ขายต้องท าการขายอาหารทุกวันท่ีนักเรียนมาโรงเรียน ถ้าไม่มาขายต้องแจ้งล่วงหน้า  
2 วัน และถ้าหยุดขายเกิน 1 สัปดาห์ โรงเรียนสามารถยกเลิกสัญญาการขายได้ตามเหตุผลการพิจารณาของ
ผู้บริหาร สถานศึกษาพร้อมท้ังจะถูกตัดสิทธิ์ยื่นประมูลในปีต่อไป 
3. แนวปฏิบัติเก่ียวกับภำชนะและอปุกรณ์  

เพื่อให้ผู้ขายมีแนวปฏิบัติท่ีเหมือนกันทุกร้านและเป็นไปตามระเบียบซึ่งก่อให้เกิดความเป็นมาตรฐาน
และคุณภาพของผู้บริโภคท่ีจะได้รับจึงก าหนดแนวปฏิบัติ ดังนี้  
  3.1 ภาชนะอุปกรณ์ เช่น ถุงร้อน ถุงเย็น ถ้วยพลาสติก ช้อน ไม้เสียบพลาสติกท่ีถูกสุขลักษณะตามท่ี
โรงเรียนก าหนด  
  3.2 ไม่อนุญาตให้ใช้ถุงหิ้วในการบรรจุอาหาร 
4. คุณภำพอำหำร  

4.1 เป็นอาหารท่ีถูกสุขลักษณะ สะอาด มีส่ิงปกปิดป้องกันแมลงวันและฝุ่นละออง  
4.2 เป็นอาหารท่ีมีประโยชน์ต่อร่างกาย ราคาย่อมเยาและมีปริมาณเพียงพอต่อความต้องการ 

 



 
 

 
5. แนวปฏิบัติในด้ำนสุขนิสัยของผู้ขำยและผู้ช่วยขำยอำหำร  

    5.1 ผู้ประกอบการร้านค้า สามารถมีผู้ช่วยประกอบอาหาร หรือจ าหน่ายอาหาร ไม่เกินร้านละ 4 คน
เท่านั้น โดยต้องปฏิบัติตามระเบียบ หรือข้อก าหนดต่างๆ ของทางโรงเรียนด้วย 
  5.2 ผู้ประกอบการร้านค้าต้องตัดเล็บส้ันสะอาด ไม่ทาสีเล็บ  

5.3 ผู้ประกอบการร้านค้าต้องไม่สูบบุหรี่ ไม่เสพของมึนเมาขณะปฏิบัติงาน  
5.4 ผู้ประกอบการร้านค้าต้องมีผ้ากันเปื้อนแบบเต็มตัวและมีหมวกคลุมผมตลอดเวลาขณะ

ปฏิบัติงาน 
5.5 ผู้มีสิทธิ์จ าหน่ายอาหารในโรงเรียนจะต้องปฏิบัติตามระเบียบกฎเกณฑ์เกี่ยวกับผู้ประกอบการ

จ าหน่ายอาหารในโรงเรียนอย่างเคร่งครัด หากกระท าผิด ทางโรงเรียนมีสิทธิเลิกสัญญาทันที และผู้จ าหน่าย
อาหารจะน าไปฟ้องร้องคดีใดๆ มิได้ 

    5.6 สิทธิ์ใดๆ ท่ีผู้มีสิทธิ์จ าหน่ายอาหารในโรงเรียนจะขายหรือมอบให้ผู้อื่นมิได้ 
6. กำรประเมิน ตรวจสอบกำรด ำเนินงำนตำมเง่ือนไขและข้อปฏบิัติตำมที่โรงเรียนก ำหนด  

 โรงเรียนสงวนสิทธิ์ในการตรวจสอบการด าเนินงานของผู้ประกอบการได้ทุกเมื่อและผู้ประกอบการต้อง
ให้ความร่วมมือ และยินยอมให้คณะกรรมการของโรงเรียนเข้าตรวจสอบลักษณะและราคาสินค้าท่ีวางจ าหน่าย
ทุกสัปดาห์ท่ี ๓ ของเดือน ดังต่อไปนี้ พฤษภาคม สิงหาคม พฤศจิกายน และ กุมภาพันธ์  หากพบว่าไม่เป็นไป
ตามหลักเกณฑ์และเงื่อนไขตามท่ีโรงเรียนก าหนด โรงเรียนมีสิทธิ์เลิกสัญญาได้โดยผู้ประกอบการไม่สามารถ
โต้แย้งหรือเรียกร้องใดๆ จากโรงเรียนท้ังส้ิน  
 


